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Produzido a partir de uvas seleccionadas da casta 

Encruzado, é um vinho que apresenta cor citrina e 

aroma exuberante com notas tropicais e minerais. 

Na boca, destaque para o paladar intenso e frutado.

Produced from selected Encruzado grapes, it is 

a wine that presents a citrus color and exuberant 

aroma with tropical and mineral notes. In the 

mouth, the intense and fruity taste stands out.

Ano de Colheita: 2020
Vintage Year

Tipo: Branco
Type: White

Castas: Encruzado
Grape Varieties

Teor Alcoólico: 13%
Alcohol Content

Ph: 3,18

Acidez Total: 6,53 g/l
Total Acidity

Solo: Origem granítica de textura franco-arenosa
Soil: Granite origin with a loamy-sandy texture

Vinificação: Vindima manual. Descarga das 
uvas em mesa de escolha com selecção manual. 
Decantação de 48 horas a 10°C. Fermentação 
a temperatura controlada entre 13°C e 15°C. 
Estágio sobre borras finas durante 2 meses.
Vinification: Manual harvest. Unloading of the 
grapes on a sorting table with manual selection. 
Decantation for 48 hours at 10°C. Fermentation 
at controlled temperature between 13°C and 
15°C. Ageing on the lees for two months.

Enólogo: Jaime Murça & António Campos
Winemaker


